
TARTARE SAUMON ET MANGUE
Tartare de saumon, mangue fraîche, confit de gingembre, beurre
fumé au sapin et pancakes

TURBO ET COURGE
Turbot façon meunière, pressé de courge et pomme de terre,
crème de morilles et huile verte

ENTRÉE

MARRON ET CHOCOLAT
Bûche glacée aux marrons, chocolat au lait et fruit de la passion

VEAU ET CAROTTES
Quasi de veau en croûte d’herbes, déclinaison de carottes au
curcuma, moutarde et cardamone, jus de viande au porto

Brie truffé et pain maison
BRIE TRUFFÉ

OU/ET

OU

de NOËL

Merci de nous signaler toutes intolérances ou allergies.
N’hésitez pas à nous demander le tableau des allergènes disponible à l’accueil du restaurant. 

Entrée/plat/dessert : 35€
Entrée/plat/fromage/desssert : 42€
 
Accords mets et vins : 7€
Accords mets et vins supérieurs : 11€


